
Superficie
area of production

17ha
43 acres

GéoloGie
terroir

côteau argilo-calcaire et pied de côteau d’argile et sables anciens sur argile
Slope clay and limestone and foot of the slope clay and old sand on clay

ÂGe moyen deS viGneS
average age of the vines

35 ans
35 years

rendement
yield

38hl
38ha

vinification cuves bois et inox thermo-régulées
Wooden and stainless steel tanks with temperature control

élevaGe
ageing

16 mois en barriques (70% neuves - 30% 1 an)
16 month in barrels (70% new - 30% 1 year)

alcool
alcohol

13,5% vol.

aSSemblaGe
blend

75% merlot
15% cabernet franc
10% cabernet Sauvignon

production 55.000 bouteilles / 4.600 caisses 
55.000 bottles / 4.600 cases

-
Decanter Wine Magazine

***** 18/20
Scented, succulent rich fruit, lovely balance and 
harmony, very good indeed.

-
La revue Du vin De France
  
CHATEAU GRAND MAYNE ****(*)
L’élégance du millésime fait beaucoup de bien à 
ce vin dense et serré, en lui apportant des arômes 
très purs et une finale superbe de précision.

robert Parker
the Wine aDvocate 

Another sleeper of the vintage from this over-
achieving estate, the fleshy, dark ruby/purple-
tinged 2004 offers plenty of creme de cassis, 
mulberry, and cherry fruit as well as a notion of 
graphite. Medium to full-bodied, opulent, fleshy, 
and straightforward, this well-made St.-Emilion 
should drink nicely for 10-12+ years. 89/100 June 
2007.

-
Le Point

Nez agréable, fruits et vanille, cerise. Bouche 
séduisante, équilibrée, gourmande, avec des notes 
de cacao, longue, tannins relevés en finale. 
À ouvrir à partir de 2009 et à garder jusqu’en 
2022. 16/20. Juin 2006
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