
Superficie
area of production

17ha
43 acres

Géologie
terroir

Côteau argilo-calcaire et pied de côteau d’argile et sables anciens sur argile
Slope clay and limestone and foot of the slope clay and old sand on clay

Âge moyen des vignes
average age of the vines

35 ans
35 years

Rendement
yield

25hl
25ha

Vinification Cuves bois et inox thermo-régulées
Wooden and stainless steel tanks with temperature control

Élevage
ageing

16 mois en barriques (70% neuves - 30% 1 an)
16 month in barrels (70% new - 30% 1 year)

Alcool
alcohol

14,5% vol.

Assemblage
blend

80% Merlot
15% Cabernet Franc
05% Cabernet Sauvignon

Production 38.000 bouteilles / 3.100 caisses 
38.000 bottles / 3.100 cases

Robert Parker
The Wine Advocate 

A sleeper of the vintage for this over-achieving 
estate, Grand Mayne’s 2002 boasts a saturated 
black ruby color, and thick blueberry, blackberry, 
and licorice-infused flavors with toasty oak in the 
background. Rich, full-bodied, and ripe, this is 
a brilliant achievement from St.-Emilion in the 
2002 vintage. Anticipated maturity: 2005-2014 
87/100

-
La Revue du Vin de France
  
CHATEAU GRAND MAYNE ****(*)
Très belle réussite qui marque le nouvel élan du 
cru, robe grenat très dense, nez au caractère truffé 
associé à des notes de fruits des bois, profond, 
gras, soutenu par des tanins mûrs, un grand 
équilibre, vin frais et distingué.
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